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INYECTORES 
PARA 

AIREACIÓN 
DE VINO

Inyector de Remontado de 
Vino Mazzei

Mejora la Aireación y el Proceso 
de Fermentación

©2022 Mazzei Injector Company, LLC.  MAZZEI®, MIC®, AIRJECTION®, y TRU-BLEND® son marcas registradas de Mazzei 
Injector Corporation, al igual que la cofiguración del exterior de los inyectores. Los productos Mazzei, y los procesos que 
utilizan esos productos, están protegidos bajo varias patentes de Estados Unidos y fuera de Estados Unidos y patentes 
solicitadas.

Los inyectores Mazzei son dispositivos de 
mezcla altamente eficientes que respaldan 

los muchos beneficios obtenidos del 
remontado con aireación durante el 

proceso de fermentación.

Durante el proceso de aireación, el vino se bombea a través de un inyector Mazzei 
que aspira y distribuye uniformemente oxígeno en el jugo. Se puede usar una 
válvula dosificadora y un medidor de flujo para monitorear y controlar la dosis de 
oxígeno.

Acero inoxidable fundido con conexiones de entrada/salida 
2’’ tri-clamp y puerto de succión 1.5’’ tri-clamp. El flujo es 
de 57gpm a 15psi de presión de entrada al inyector.

Modelo 2081

BENEFICIOS DE AIREACIÓN POR REMONTAJE DE VINO:

Mejora la fermentación

Apoya el desarrollo y viabilidad de la levadura

Realza el color y el carácter  

Reduce la producción de sulfuro

Construcción de acero inoxidable fundido o plástico de calidad alimentaria con 
diseño patentado maximiza el rendimiento de la aireación

Combinar con técnica delestage o utilizar para añadir clarificantes y otros aditivos 
del vino

Se puede utilizar durante el trasiego o la mezcla

Sin partes móviles



Mazzei Injector Company, LLC
500 Rooster Drive
Bakersfield, CA 93307

661.363.6500

www.mazzei.net

3 pulgadas
Modelo 3090

1½ pulgadas
Modelo 1584-TC N-PVDF

PVDF natural con conexiones de entrada/
salida 1.5’’ tri-clamp y válvula de retención 
incorporada. El flujo es de 31gpm a 15psi 
de presión de entrada al inyector.

2 pulgadas
Modelo 2081-TC3 N-PVDF

PVDF natural con conexiones de entrada/
salida 2’’ tri-clamp y puerto de succión 
1.5’’ tri-clamp. El flujo es de 57gpm a 
15psi de presión de entrada al inyector.

INYECTORES MAZZEI ADICIONALES ADECUA-
DOS PARA LA AIREACIÓN DEL VINO:

Acero inoxidable fundido con conexiones 
de entrada/salida 3’’ tri-clamp y puerto de 
succión 2’’ tri-clamp. El flujo es de 127gpm 
a 15psi de presión de entrada al inyector.  

Inyector Modelo 2081 en acero inoxidable 
fundido, también está disponible—detalles 
en el frente.

Modelos más grandes también están 
disponibles.

OTRAS APLICACIONES EN VINO Y AGRICULTURA

Desinfección con ozono de 
barriles y tanques

Aplicaciones CIP de ozono

Aireación de aguas residuales

Quimigación/Fertirrigación


